
Inklusivpreise 
All prices include VAT & service charges 

 
Le Bar 
N 48° 8´ E 11° 33´ 

 
                                                            Bento Boxes 
                                                        von 11°° Uhr bis 23°° Uhr ( 11 a.m. to 11 p.m.) 
 
Bavarian Box   12,00 € 
Nürnberger Rostbratwürstchen auf Sauerkraut, Wurstsalat, Obazda und Brot 
nuremberger sausages with sauerkraut, cold cut salad, "obazda" and bread 
 
Italian Box   11,50 € 
Kalbsfiletscheiben in Thunfischsoße mit Kapern,  Parmaschinken, Coppa 
di Parma, Mandel-Oliven, Antipasti auf Brotchip mit Pesto und Parmesan 
slices of veal in tuna dip, parma ham, coppa di parma, almond olives, 
antipasti on bread chip with pesto and parmesan cheese 
 
Spanish Box   9,00 € 
Tapas: Tortilla an Aioli Sauce, mit Chorizo gefüllter Champignon, 
Serranoschinken, Calamarisalat, Pimiento, gebratene Riesengarnele 
mit Chili und Oliven 
choice of Tapas: tortilla and aioli sauce, with chorizo filled mushroom, 
Serrano ham, marinated calamari, pimiento, giant prawn with chili and olives 
 
Asia Box   13,50 € 
Garnelensäckchen auf Mango-Zwiebellauchsalat, Riesengarnele im 
Kartoffelmantel auf Yama Kurage Salat, Lachsmedaillon 
in der Sojamarinade auf Hijiki-Salat, violette Wasabikartoffel auf Rogen 
shrimps on mango-onion salad, giant prawn in potato cover 
on yama kurage salad, salmon in sojadip on hijiki-salad, 
violette potato filled with wasabi-roe 
 
Prawn Box   15,50 € 
Riesengarnelen in knusprigem Panko Mantel, Sweet Chili und Curry Dip 
giant prawns in panko cover with sweet chili sauce and curry dip 
 
Beef Box   23,90 € 
180 g argentinisches Rinderfilet nach Wunsch gebraten, gewürfelt,  
mit Barbecue Dip, feurige Ananas-Mangosalsa und Rosmarinkartoffeln 
180 g argentinean beef, roasted at your choice, diced with hot 
pineapple-mango salsa, BBQ dip and rosemary potatoes 
 
Salmon Box   13,50 € 
Ikarimi auf Guacamole, Crêperoulade, Tatar von Biolachs mit Avocado 
und Limonenöl, hausgebeizter Lachs mit gebackener Kartoffel 
und Kräuterschmand 
ikarimi on guacamole, salmon crepes, tatar of salmon with avocado 
and lemon oil, pickled salmon with baked potato and herbal sour cream 
 
Seafood Box   22,50 € 
Frische Fisch- und Meeresfrüchte in scharfer Kokos-Currysoße, 
asiatisches Gemüse und Yasminreis 
fish and seafood in a coconut-curry sauce, asian vegetables and yasmin rice 
 
Cheese Box   13,50 € 
Variation von 5 verschiedenen Käsesorten mit Feigensenf, 
Trauben und Nüssen 
A selection of five various kinds of cheese with fig mustard, grapes and nuts 
 
Mille Feuille Box   7,50 € 
Mille Feuille von Mandelkrokant mit geeister Schokoladenpraline 
auf Zwergorangenragout 
mille feuille of almondkrokant with iced chocolate praline on ragout of kumquats 
 
Dessert Box   8,50 € 
Gebrannte Vanillekrem mit knusprigem Rohrzucker, kleiner 
Schokoladenkuchen, Geeistes auf Beerenragout, Mousse au Chocolat,  
Cassata von italienischer Butterkrem 
flamed vanilla cream with cane sugar, small chocolate cake, 
Icecream on ragout of berries, mousse of chocolate, cassata 


